
PLIEGO DE CONDICIONES PARTICULARES


Organismo Contratante:	Universidad Nacional del Noroeste de la Provincia de Buenos
Aires


PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN


Tipo:	Contratación Directa por Compulsa Abreviada 9/2018
Clase:	Sin Clase
Modalidad:	Sin Modalidad Motivo contratación directa: Por monto Expediente:	EXP : 91/2018
Objeto de la contratación:	Contratrar el servicio de viandas para alumnos: Colegio Secundario Domingo Faustino Sarmiento
Rubro:	Alimentos
Lugar de entrega único:	Escuela Secundaria UNNOBA. (Jorge Newbery y Pringles. (6000)
JUNIN,  Buenos Aires)


	Retiro del pliego
	Consulta del pliego

	Dirección:	Sarmiento 1169, (6000), JUNIN,
Buenos Aires
Plazo y horario:	Lunes a viernes de 8.30 a
14.30hs
Costo del pliego: $ 0,00
	Dirección:	Sarmiento 1169, (6000), JUNIN,
Buenos Aires
Plazo y horario:	Lunes a viernes de 8.30 a
14.30hs

	Presentación de ofertas
	Acto de apertura

	Dirección:	Sarmiento 1169, (6000), JUNIN,
Buenos Aires
Fecha de inicio: 09/02/2018
Fecha de	20/02/2018 a las 10:00 hs.
finalización:
	Lugar/Dirección: Sarmiento 1169, (6000), JUNIN,
Buenos Aires
Día y hora:	20/02/2018 a las 10:00 hs.





RENGLONES



	Renglón
	Descripción
	Unidad de medida
	Cantidad
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	Renglón
	Descripción
	Unidad de medida
	Cantidad

	1
	Servicio Comida: plato principal y postre en bandejas aptas para cocina convencional, descartable.
	UNIDAD
	4.225,00






CLAUSULAS PARTICULARES


ARTÍCULO 1: Objeto de la CONCESIÓN:
El presente llamado está orientado a contratar el servicio de viandas para alumnos de Colegio Secundario Domingo Faustino Sarmiento, sede Junín. A través de dicho servicio, la Universidad pretende acceder a una oferta de alimentos saludable, variada y económica.


ARTÍCULO 2: PRESENTACIÓN DE OFERTAS:
Las ofertas se presentarán en idioma nacional, a máquina, mediante procesador de texto o con letra de imprenta, debiendo hallarse firmada por el oferente o su representante autorizado, en cuyo caso deberá acompañar el poder correspondiente.
Deberá efectuarse en PESOS (letras y números), la cual deberá contener	como mínimo los requisitos exigidos en el presente Pliego.
La oferta deberá ser presentada en la Oficina DE COMPRAS Y CONTRATACIONES de la UNNOBA, sita en Sarmiento Nº 1169 de la ciudad de Junín, hasta la fecha y hora dispuesta para la apertura.-
Las consultas al Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito, como mínimo hasta 48hs antes de la fecha fijada para la apertura, en la Dirección de Compras y Contrataciones de la UNNOBA	sita en Sarmiento Nº 1169 – Junín – Bs As . Correo electrónico: licinabracci@unnoba.edu.ar.- Serán admitidas las ofertas hasta el día y hora fijado para realizar el acto de apertura.- Aquellas ofertas presentadas fuera del término estipulado, no serán propuestas válidas y serán devueltas a sus presentantes una vez efectuado el Acto de Apertura. La UNIVERSIDAD no se responsabilizará por el posible traspapeleo  o apertura prematura de la oferta como consecuencia de que su envoltorio o sobre exterior no haya sido debidamente cerrado y rotulado según las instrucciones indicadas, o cualquier otra causa que origine estas consecuencias y sea ajena a esta Universidad.
La UNIVERSIDAD no recibirá ni se responsabilizará por los documentos que no sean entregados en el lugar arriba indicado y dentro del plazo establecido.-






ARTÍCULO 3: CONTENIDO DE LAS OFERTAS:
1- Propuesta económica. (Planilla de Cotización) ANEXO I y II. ORIGINAL.
2- Constancia de inscripción en el Sistema de Información de Proveedores del estado (SIPRO), o preinscripción,	Tramitar por https://comprar.gob.ar/ –
3- Constancia inscripción AFIP.-
4- Certificado Fiscal para Contratar con la Administración Pública Nacional Vigente.- 5- Planificación del Menú, según art. 5 del PBCP.-
6- Formulario de Mantenimiento de Oferta: ( ANEXO III) según artículo Nº 7
7-- Documentación que acredite antecedentes como prestador del servicios gastronómicos.(-Rubro Gastronómico-Catering, etc.-).-
8- Declaración jurada de DATOS del OFERENTE: Domicilio, teléfono y correo electrónico


constituído a los efectos de cualquier notificación fehaciente y todo otro dato que permita una rápida localización.
La oferta deberá estar firmada en todas sus fojas por el titular o apoderado.



ARTÍCULO 4: PRESTACIÓN DEL SERVICIO:
El sistema adoptado para la prestación del servicio será, con bandejas individuales, la implementación de un sistema de recipientes para comidas frías/ calientes para llevar; con bandejas aptas para cocinas convencionales; descartables.
A tal fin, el adjudicatario deberá contar con cantidad suficiente de personal de forma tal que el servicio se brinde de manera normal, procurando mantenerel servicio en tiempo y calidad solicitada. El servicio se deberá prestar de lunes a viernes en el horario de 11.45hs; en transporte habilitado para el traslado de viandas; según las normas vigentes. En el Colegio Secundario Domingo Faustino Sarmiento, sita calle Pringles y Newbery de la ciudad de Junín.






ARTÍCULO 5: MENÚ:
Deberá cumplir con los menús que indica la Universidad según las distintas estaciones del año. Estos menús se repetirán en forma rotativa, una vez cumplidos los mismos, excepto por causas justificadas, se podrá alterar el orden de los mismos y/o superponerse.
La Universidad por intermedio de la COMISIÓN de SEGUIMIENTO creada a tal efecto,	está facultada para realizar modificaciones al menú, sin variar el valor calórico ni la formulación de los nutrientes, adaptándolo a la realidad de los comensales con criterio técnico- económico.
La Universidad notificará por escrito al adjudicatario la cantidad de menus celíacos , de ser necesario.
ANEXO I-PLANILLA DE COTIZACIÓN
ANEXO II PLAN ALIMENTARIO PRIMAVERA VERANO/OTOÑO INVIERNO





ARTÍCULO 6: DURACION DEL CONTRATO:
La prestación del servicio tendrá una vigencia de TRES (3) MESES a partir de la notificación de la Orden de Compra. Debiendo prestarse el servicio todos los días (hábiles) de lunes a viernes desde el dìa 26/02/2018 hasta el 4/06/2018, y podrá ser prorrogado, previo acuerdo de partes expreso y por escrito, con una anticipación de QUINCE     (15) días al vencimiento del plazo del contrato.



ARTÍCULO 7: MANTENIMIENTO DE LA OFERTA
Los proponentes mantendrán sus ofertas por el término de sesenta (60) días CORRIDOS a contar desde la fecha de la apertura de las ofertas. Si el oferente no manifestara en forma fehaciente su voluntad de no renovar la oferta con una antelación mínima de diez (10) días al vencimiento del plazo estipulado, aquella se considerará prorrogada automáticamente por un lapso igual al inicial y así sucesivamente.
[bookmark: _GoBack]No será necesaria la presentación de la arantía.


ARTÍCULO 8: OBLIGACIONES DEL PRESTADOR DEL SERVICIO:
a) Todos los alimentos y misceláneas que se empleen para la preparación de las comidas, corren por cuenta del prestatario, ajustándose en todos los casos a las determinaciones del Código Alimentario Argentino, Anexos y Supletorios, como así también, las especificaciones técnicas de éste pliego y un estricto cumplimiento de las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).
b) Los alimentos perecederos (carnes, lácteos, hortalizas, frutas, etc.) deberán estar refrigerados según las temperaturas recomendadas por las Buenas Prácticas de Manufactura y asegurar mantener la cadena de frío.
c) Las raciones serán obligatoriamente controladas	por la COMISIÓN DE SEGUIMIENTO designada por	la UNIVERSIDAD, comprometiéndose el adjudicatario a dar libre acceso a los locales habilitados para almacenamiento, conservación y preparación de los alimentos, cada vez que así se disponga por parte de la Autoridad competente.
d) La preparación y cocción se llevarán a cabo obligadamente procediendo de acuerdo con las reglas del arte en materia culinaria observándose estrictamente las normas de BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA.
e) Cantidad de menús: la capacidad a atender por el adjudicatario deberá entregar 65 menús diarios, de lunes a viernes, sólo los días hábiles.
f) Documentación correspondiente a la habilitación vigente para traslado de alimentos.



ARTÍCULO 9: AUDITORIA:
La calidad es un aspecto prioritario en este tipo de prestaciones. Su valoración requiere necesariamente el seguimiento y control de los servicios prestados, como así también de los productos ofrecidos. La Universidad se reserva el derecho a realizar periódica y/o esporádicamente chequeos de calidad,, ya sea por sí misma o a través de terceros, los que podrán servir como indicadores de cumplimiento del servicio.
Cualquier observación que tanto la Comisión de seguimiento, o través de sus Áreas tecnicas o bien terceros contratados al efecto realicen, serán informadas por escrito	en donde se acordará plazo maximo para dar cumplimiento a los mencionados requerimientos.
Si el adjudicatario hiciera caso omiso de las deficiencias, la Universidad podrá disponer de sanciones, multas y hasta la disolución del contrato.



ARTÍCULO 10: EVALUACIÓN DE OFERTA, CRITERIOS:
El estudio y comparación de las ofertas será realizado por una Comisión de Evaluación designada a tal efecto,la cual analizará y seleccionará la oferta más conveniente a criterio de la UNIVERSIDAD, la cual deberá expedirse mediante dictamen sobre las ofertas presentadas dentro del plazo de CUARENTA Y CINCO días hábiles (45), salvo que por cuestiones de índole administrativas o técnicas se requiera de un plazo mayor el cual será    notificado a los oferentes.
La definición acerca de la conveniencia para la Universidad	tendrá en cuenta el cumplimiento de los requisitos establecidos en el presente pliego de bases y condiciones y demás elementos que pudieran integrar la oferta, tales como: presentación de propuesta integral de los menús ofrecidos, experiencia previa en el rubro, antecedentes comerciales, referencias, precio ofertado.





ARTÍCULO 11: OMISION DE REQUISITOS FORMALES:


Ante la omisión de requisitos formales el oferente será intimado por la Comisión Evaluadora para subsanarlos en el término de cinco (5) días, si no lo hiciere, la oferta será desestimada sin más trámite. No se considerarán subsanables los defectos formales estipulados en el Art. 66, Decreto 1030/2016.





ARTÍCULO 12: COMPETENCIA:
Todas las cuestiones y diferencias que se susciten con motivo de la ejecución e interpretación del contrato, serán resueltas conforme a las previsiones consignadas en el pliego de bases y condiciones particulares y/o anexos y la legislación aplicable a la materia. A todos los efectos legales, las partes se someten a la jurisdicción de los Tribunales Federales de la ciudad de	JUNIN, renunciando expresamente a cualquier otra competencia que pudiere corresponderles.



ARTÍCULO 13: GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO:
La garantía de CUMPLIMIENTO DE CONTRATO deberá ser del 10% del valor total de la Orden de Compra y deberá ser integrada dentro de los 5 días de recibida la Orden de Compra.
La Garantia deberá constituirse mediante Pagaré a la Vista, y estar a nombre de la Universidad Nacional del Noroeste de la provincia de Buenos Aires.



ARTÍCULO 14: NOTIFICACIÓN DE ADJUDICACIÓN:
La adjudicación será notificada al adjudicatario , dentro de los tres (3) días de dictado el acto respectivo, ello de conformidad a lo dispuesto en el Articulo 71 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/16. Dicha notificación podrá llevarse a cabo de acuerdo a las formas establecidas en el art.7º del Decreto 1030/2016. Podrá adjudicarse aun cuando se haya presentado una sola oferta.



ARTÍCULO 15: PENALIDAD:
Serán de aplicación las dispuestas en el Artículo 106, 107 y 108 del DECRETO 1030/2016. La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños, que los incumplimientos de los oferentes y/o adjudicatarios hubieren ocasionado.
El Adjudicatario será responsable por los daños y perjuicios que ocasione a la UNNOBA el incumplimiento de cualquiera de las obligaciones a su cargo.


ARTÍCULO 16: RESCICIÓN DEL CONTRATO:
La UNNOBA podrá rescindir el contrato unilateralmente cuando no se cumpla con el horario establecido o los menus indicados y en cualquier momento, sin que ello genere derecho a la prestataria a exigir indemnización alguna por dicha decisión. La voluntad de rescindir deberá ser comunicada por esta UNIVERSIDAD por medio fehaciente con una anticipación mínima de 60 (SESENTA) días corridos.


ARTÍCULO 17: Forma de Pago
El pago se efectuará dentro de los 7 (siete) días, contados a partir de la recepción definitiva del SERVICIO, con la factura y conformidad del área solicitante. Debiendo facturarse quincenalmente. En caso de presentar alternativa de la forma de pago quedará a criterio de la Universidad.
Las facturas deberán reunir los requisitos vigentes que al respecto determine la AFIP. Las mismas deberán presentarse en SARMIENTO 1169, Junín, Bs.As., de lunes a viernes de 8:30 a 14:30, recepcionada de conformidad por la dependencia
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