Conocimientos basicos y herramientas de panaderia.

Profesor: Agustin Sola.
Inicio: 12 de septiembre.

Duracidn: 2 meses y medio.

Destinado a:
Personas interesadas en adquirir conocimientos y herramientas que para la

insercion y empleo en panaderias, pastelerias y confiterias.

Objetivos:

Obtener el conocimiento sobre los insumos y materias primas, su
comportamiento y efecto.

Asi como las diferentes maquinarias, su uso, cuidados y mantenimiento.

También nociones de higiene y conservacién de insumos y productos
terminados.

Aprendizaje de la dinamica del trabajo en equipo, colaboracion y
complemento con los compaiieros.



